
 

 

 

Jídelní lístek   -    ZK  Chlebov                      Telefon : 725 451 126 
27.10.  –  31.10. 2025                                     

 

Po.  p. Vývar s játrovou rýží a drobením          1,3,7,9 

       1) Vepřová pečeně na žampionech (smetanová omáčka), HK, rýže         1,3,7 

 

Út.    S T Á T N Í   S V Á T E K 

 

St.   p. Boršč            1,3,6,7 

       1) Pečené kuřecí stehno „ala bažant“, vařené brambory, kompot           1,3,7 

 

Čt.  p. Kmínová s vejci        1,3,7 

       1)Vepřová pečená krkovice, dušený špenát,  HK          1,3,7 

       2) Boloňské špagety, sýr    1,3,7 

 

Pá.  p. Zelná s klobásou                          1,3,7,12 

       1) Hovězí roštěná, dušená rýže            1,3,7 

       2) 5 ks Bramborové knedlíky plněné švestkami, sypané mákem a cukrem, máslo         1,3,7   

=========================================================================== 

3.11.  –  7.11. 2025 

Po.   p. Ovarová            1,3,7 

        1) Uzená kýta, zelí, HK, BK           1,3,7,12 

 

Út.   p. Vývar s masem a zeleninou           1,3,7,9    

        1) Vařené hovězí maso, koprová omáčka, HK         1,3,7 

        2) Francouzské brambory, salát 
 

St.    p. Vývar s játrovou rýží              1,3,7,9 

        1) Svíčková na smetaně, HK              1,3,6,7,9,10 

         

Čt.   p. Gulášová        1,3,7 

1) Jitrnice, zelí, šťouchané brambory        1,3,7,12 

2) Buřty na pivu, chléb             1,3,7 

 

Pá.   p. Kulajdu            1,3,7 

        1) Kuřecí nudličky „po čínsku, rýže       1,3,6,7 

        2) 3 ks Kynuté knedlíky s borůvkami sypané tvarohem a cukrem, máslo                  1,3,7 
 
      VÁHA MASA JE UVEDENA PŘED TECHNOLOGICKOU ÚPRAVOU. ZMĚNA JÍDELNÍČKUVYHRAZENA! 

VÝDEJ JÍDLA DO   JÍDLONOSIČŮ OD 10.00 - 10.30 HODIN. 

DOBROU CHUŤ   přejí kuchaři:  A. Marková, M. Pivoňková 

Cena za oběd 145,- Kč 

Aktuální jídelní lístek najdete na stránkách www.reprogen.cz 

Jídla č. 2 je nutné hlásit 2 dny dopředu. 
Na pozdější objednávky nebude brát zřetel!!! 

Děkujeme za pochopení.                                                                       

http://www.reprogen.cz/

